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COMPOSIZIONE PALLET
Pallet composition

LATTE/CARTONE
Tin box/box

Latta
Tin box 1,8 Kg 1,95 Kg

CARTONE/STRATO
box/Layer

STRATI/PALLET
Layer/Pallet

CARTONI/PALLET
Box/Pallet

PESO PALLET
Pallet weight

DIMENS. PALLET
Pallet Sizes

CONFEZIONE
Packaging

PESO NETTO
Net weight

6 5 cm 80*120*147761 Kg12 60

PESO LORDO
Gross weight

Finocchietto selvatico 70%,brodo di cottura, SARDE,
cipolla,concentrato di pomodoro, SARDE SALATE, 
zucchero, olio extra vergine di oliva, sale, uva passa, 
PINOLI, pepe nero, antiossidante:E270.
Ingredients: Wild fennel 70%, cooked broth, SARDINES,
10%, onion, tomato concentrate, SALTY SARDINES, sugar,
extra virgin olive oil, salt, raisins, PINE NUTS, black 
pepper, antioxidant: E270

Latta - Tin box 1,8 Kg

CARATTERISTICHE
Features

INGREDIENTI
Ingredients

MODALITA’ DI IMPIEGO
Method of use

FORMATO PRODOTTO
Product format

Il condimento per pasta con finocchietto selvatico
e sarde nasce da una ricetta tradizionale palermitana,
un fantastico connubio di sarde, finocchietto, uvetta 
e pinoli. 
The condiment for pasta with wild fennel and sardinian 
originates from a traditional recipe from Palermo, 
a fantastic combination of sardines, fennel, raisins 
and pine nuts

Il condimento è pronto da amalgamare direttamente 
alla pasta. Si consiglia di completare il piatto con una 
spolverata di pane grattugiato tostato come da ricetta 
tradizionale.  
The dressing is ready to mix directly with the pasta. 
It is advisable to complete the dish with a sprinkling 
of toasted grated bread as per the traditional recipe.


